
HAUPTSPEISEN — MAINS 
Fleisch und Geflügel aus Tiroler Qualitätsbetrieben, 
Gemüse aus Thaur, Butter und Käse aus dem Zillertal
— Meat and poultry from Tyrol, vegetables from Thaur, butter  
and cheese from Zillertal 
THUNFISCH STEAK „RARE“ (200 G),	 31,50 € 
KARTOFFELPÜREE, PAK CHOI, SPROSSEN, 
BABY KAROTTEN, SOJA-SESAMSAUCE
— Tuna steak “rare” (200 g), potato purée, pak choi, 
sprouts, baby carrots, soy-sesame sauce DFGLMNO

FILET STEAK (200 G), OFENKARTOFFEL,	 39,90 € 
SAISONALES GEMÜSE, HOLLANDAISE,
PFEFFERSAUCE — Fillet steak (200 g), baked potato, 
seasonal vegetables, hollandaise, pepper sauce CGLMO

 
ROASTBEEF SANDWICH VOM TIROLER		  19,50 € 
WAGYU-RIND, RUCOLA, WASABI MAYO, 
EINGELEGTE TOMATEN, BERGKÄSE, 
BEILAGENSALAT — Roast beef sandwich made from 
Tyrolean Wagyu beef, rocket, wasabi mayo, pickled tomatoes, 
mountain cheese, side salad  ACGLMO

WIENER SCHNITZEL, IN	 KALB — veal	 28,20 € 
BUTTERSCHMALZ GEBACKEN,	 HUHN — chicken	 19,50 €
PREISELBEEREN, POMMES FRITES 
ODER PETERSILIENKARTOFFEL 
— Viennese schnitzel, fried in clarified butter, 
cranberry jam, french fries or parsley potatoes  ACG

STEIRISCHES MAISHENDL, RISOTTO,	 23,50 € 
GRÜNER SPARGEL, BÄRLAUCHPESTO, JUS,
PARMESAN  — Styrian corn-fed chicken, risotto, 
green asparagus, wild garlic pesto, jus, parmesan AGHLMO

GNOCCHI NACH ART DER SAISON,	 20,50 € 
REGIONALES GEMÜSE 
— Gnocchi according to the season, 
regional vegetables DGHLO

PASTA ALLA NAPOLETANA, TOMATEN,	 18,50 € 
TOMATENSAUCE, PARMESAN, BURRATA,
PESTO, BASILIKUM  — Pasta alla Napoletana, tomatoes, 
tomato sauce, parmesan, burrata, pesto, basil ACGHLO

LINSENCURRY, BASMATIREIS, PAPADAM,	 17,90 € 
ZWIEBEL, KORIANDER — Lentil curry, basmati rice, 
papadam, onion, coriander  ALO

BURGER — BURGER
Patties vom Tiroler Wagyu Rind 
— Burger patties from Tyrolean Wagyu 

TIROLER WAGYU BURGER (200 G), 	 	 28,20 € 
BRIOCHE BUN,  CHEDDAR,  BERGKÄSE, SALAT,
RÖSTZWIEBEL, GURKE, BACON, MAYO
— Tyrolean Wagyu burger (200 g), brioche bun, cheddar, 
mountain cheese, lettuce, fried onions, cucumber, bacon, 
mayo  ACGLM

VEGGIE BURGER, HAUSGEMACHTES GEMÜSE	 20,50 € 
PATTY, SOUR CREAM, RÖSTZWIEBEL, RUCOLA,
GETROCKNETE TOMATEN, CHEDDAR 
— Veggie burger, homemade vegetable patty, sour cream, 
roasted onions, rocket, dried tomatoes, cheddar  ACGLM 

PORTION POMMES FRITES MIT KETCHUP 	 7,20 € 
— French fries with ketchup

APERITIF — APERITIF		
DON SEKT 	 0,1 L	 5,50 €
SEKT ORANGE/HOLUNDER	  0,12 L	 5,90 €
APEROL	  0,2 L	 6,50 €
HUGO	  0,2 L	 6,50 €
LILLET WILD BERRY SPRITZ	  0,2 L	 6,50 €

ROSÉ — ROSÉ WINE	 	 1/8 L 

TRIENNES ROSÉ	 	 5,90 € 
PROVENCE, FRANKREICH  O 

WEISSWEIN 
— WHITE WINE		   1/8 L 

GOBELSBURG GRÜNER VELTLINER	 	 6,30 € 
KAMPTAL, ÖSTERREICH  O

DON CHARDONNAY	  	 5,90 € 
MALAT, KREMSTAL, ÖSTERREICH O	

SAUVIGNON BLANC 		  5,90 € 
COLLECCIÓN BODEGA NORTON
MENDOZA, ARGENTINIEN O

WEISSWEIN GESPRITZT	 0,25 L	 4,50 €	
SAUER/SÜSS  O
— White wine with sparkling water/lemonade
 

ROTWEIN — RED WINE	  1/8 L 

DON BLAUFRÄNKISCH	 	 4,90 € 
MOSER, NEUSIEDLERSEE, ÖSTERREICH  O  
DON ZWEIGELT		  5,20 € 
SALZL, NEUSIEDLERSEE, ÖSTERREICH O  
MALBEC COLLECCIÓN BODEGA NORTON	 5,90 € 
MENDOZA, ARGENTINIEN O

Die gesamte Auswahl der Flaschenweine  
finden Sie in unserer Weinkarte. — We are 
pleased to offer you our extensive wine list.

BIER — BEER 
 

BÜRGERBRÄU INNSBRUCK 	 0,3 L	 4,20 €
TIROLER HELLES	 0,5 L	 5,20 €
WEIHENSTEPHANER 	 0,5 L	 5,50 €
HEFETRÜB WEIZEN A

GÖSSER NATURRADLER A	 0,33 L	 4,20 €
GÖSSER ALKOHOLFREI	 0,33 L	 4,20 € 
— Non-alcoholic  A 

EDELWEISS ALKOHOLFREI	 0,5 L	 5,20 € 
— Non-alcoholic  A 

DESSERTS — INDULGE 
KUCHEN & DESSERTS AUS DER VITRINE	   
— Selected cakes and desserts from the display case  	  
Preis: siehe Vitrine — For prices please see the display case

KAFFEE — COFFEE
 

ESPRESSO	 3,10 €

ESPRESSO MACCHIATO  G	 3,20 €

VERLÄNGERTER  — Regular coffee	 3,40 €

CAPPUCCINO  G	 3,90 € 

DOPPELTER ESPRESSO — Double espresso	 4,90 €

LATTE MACCHIATO  G	 4,90 €

ICED LATTE MACCHIATO  G	 5,20 €

KARAMELL LATTE MACCHIATO  G	 5,40 €

AUFPREIS FÜR VEGANE MILCH	 0,50 €

MILCHGETRÄNKE 
— MILK DRINKS

HEISSE SCHOKOLADE	 4,50 € 
— Hot chocolate FG

HEISSE SCHOKOLADE MIT RUM	 5,90 €
— Hot chocolate with rum FG

AUFPREIS FÜR SCHLAGOBERS	 0,40 €

TEE — TEA	 3,50 €

DARJEELING SCHWARZTEE „SUMMER GOLD“ 
— Darjeeling black tea “Summer Gold”

SCHWARZTEE  MIT GEWÜRZEN „MASALA CHAI“ 
— Black tea with spices “Masala Chai”

SCHWARZTEE „ENGLISH BREAKFAST“ 
— Black tea “English Breakfast”

GRÜNTEE „GREEN DRAGON“ 
—  Green tea “Green Dragon”

KRÄUTERTEE „BERGKRÄUTER“  
— Herbal tea “Mountain Herbs”

KRÄUTERTEE MIT MINZE 
— Herbal tea with mint

KRÄUTERTEE KAMILLE MIT ORANGENSCHALE  
— Chamomile herbal tea with orange peel

FRÜCHTETEE MIT ERDBEER- UND HIMBEERGESCHMACK  
— Fruit tea with strawberry and raspberry flavor

ALKOHOLFREI 
— SOFT DRINKS	   

MONTES MINERALWASSER,	 0,33 L	 3,60 € 
PRICKELND/STILL
— Montes mineral water, sparkling/still	 0,75 L	 6,90 €
FANTA, SPRITE, COCA-COLA,	 0,33 L	 3,90 €
COCA-COLA ZERO, MEZZO MIX

CHABESO	 0,33 L	 3,90 €
ALMDUDLER	 0,35 L	 3,90 €
RAUCH EISTEE, ZITRONE/PFIRSICH	 0,33 L	 3,90 € 
— Rauch iced tea, lemon/peach 

SCHWEPPES BITTER LEMON, 	 0,2 L	 4,20 € 
TONIC WATER, RUSSIAN WILD BERRY,  
GINGER ALE  
KOMBUCHA CLASSIC	 0,33 L	 4,90 €  
SODA ZITRON 	 0,2 L	 2,90 € 
— Soda water with lemon	 0,5 L	 3,90 €
SODA HOLUNDER 	 0,2 L	 2,90 € 
— Soda water with elderberry	 0,5 L	 3,90 €
SKIWASSER	 0,2 L	 2,90 € 
— Raspberry lemonade	 0,5 L	 3,90 €

FRUCHTSÄFTE 
— FRUIT JUICES	 	  

RAUCH FRUCHTSÄFTE:	 0,2 L	 3,90 €
APFEL, MANGO, MARILLE,  
MULTIVITAMIN, ERDBEERE,  
ANANAS, ORANGE, JOHANNISBEERE 
— Rauch fruit juices: apple, mango, apricot, multivitamin, 
strawberry, pineapple, orange, black currant 

RAUCH FRUCHTSÄFTE GESPRITZT	 0,3 L	 4,10 € 
— Rauch fruit juices with sparkling water 	 0,5 L	 4,50 €

SALATE — SALADS
Salate aus der Region Thaur — Salads from the Thaur region

 
GEMISCHTER SALAT DER SAISON	 8,90 €  
MIT ZITRONENVINAIGRETTE 
— Seasonal mixed salad with lemon vinaigrette  ACGLO

 
TERIYAKI BOWL,  REIS, SOJABOHNEN, 
SPROSSEN, KORIANDER, TERIYAKI SAUCE, 
SALAT DER SAISON
— Teriyaki bowl, rice, soybeans, sprouts, coriander,  
teriyaki sauce, seasonal salad

MIT FALAFEL — with falafel AFLMNO		  15,90 €
MIT HUHN — with chicken AFLMNO		  17,90 €
MIT LACHS — with salmon ADFLMNO		  19,80 €

 
FITNESS SALAT, SCAMPI, BUNTE SALATE	 21,50 € 
DER SAISON, KNOBLAUCHBROT, 
ZITRONENVINAIGRETTE
— Fitness salad, scampi, colorful seasonal salads,
garlic bread, lemon vinaigrette  ABCGLO

VORSPEISEN — APPETIZERS
Fleisch und Brot aus Tiroler Qualitätsbetrieben, 
Butter und Käse aus dem Zillertal — Meat and bread  
from Tyrol, butter and cheese from Zillertal

 
BEEF TATAR, KAPERN, GURKEN, 	 18,70 €  
SCHALOTTEN, SENFKÖRNER, TOAST,
BAUERNBUTTER 
— Beef tartare, capers, gherkins, shallots, 
mustard seeds, toast, farmer’s butter  ACGLMO

 
TOMATENCARPACCIO, BURRATA, PESTO,	 18,90 € 
RUCOLA, OLIVEN, BROT, BALSAMICO DRESSING
— Tomato carpaccio, burrata, pesto, rocket, olives, 
bread, balsamic dressing ACGHLO

 
GEGRILLTER ZIEGENKÄSE,  SALATBOUQUET,	 16,50 € 
KARAMELLISIERTE  ZWIEBEL, WALNÜSSE, BROT
— Grilled goat’s cheese, salad, caramelised onions, 
walnuts, bread  ACGHL

BROTKORB MIT BAUERNBUTTER UND OLIVEN	
— Bread basket with farmer’s butter 	 KLEIN — small	 5,20 €
and olives ACG	 GROSS — big	 8,90 €

 
KNOBLAUCHBROT	 4,60 € 
— Garlic bread ACGL

SUPPEN — SOUPS
Bouillon täglich frisch vom Kessel, hausgemachte Knödel 
und Frittaten, Tiroler Speck und Käse aus dem Zillertal
— Made fresh daily, homemade dumplings and pancake strips, 
Tyrolean bacon and cheese from Zillertal

KRÄFTIGE RINDERBOUILLON 	
MIT KASPRESSKNÖDEL ACGL	 KNÖDEL: 1 STÜCK	 8,20 € 
—  Beef broth with cheese dumplings 	 EXTRA KNÖDEL	 3,50 € 

KRÄFTIGE RINDERBOUILLON 		  7,50 €
MIT FRITTATEN ODER GRIESSNOCKERL
 —  Beef broth with pancake strips 
or semolina dumplings ACGLO		

 
TAGESSUPPE  		  6,90 € 
— Soup of the day ACGLO

In den von uns angebotenen und servierten Produkten können allergieauslösende Stoffe enthalten sein, die wie 
folgt ausgezeichnet sind: Gluten A, Krebstiere B, Ei C, Fisch D, Erdnuss E, Soja F, Milch G, Nüsse H, Sellerie L, Senf M, Sesam N,  
Sulfite O, Lupinen P, Weichtiere R. Kreuzkombinationen bei den einzelnen Zutaten sowie technisch unvermeidbare Verunreinigungen 
bei den einzelnen Produkten können nicht ausgeschlossen werden. Für Angaben von Zulieferern und Drittanbietern übernehmen wir 
keine Garantie. The products we prepare and serve may contain ingredients causing food allergies. Those ingredients 
are labeled as follows: gluten A, crustacean shellfish B, egg C, fish D, peanuts E, soy F, milk G, tree nuts H, celery L, mustard M,  
sesame N, sulfites O, lupines P, mollusks R. Cross combinations of the individual ingredients and technically unavoidable 
contamination between the individual products cannot be completely ruled out. We cannot assume liability for any details 
provided by suppliers and third parties.

Vegetarisch Vegan
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